Prevadzkovy poriadok

zariadenia spolo¢ného stravovania (ZSS)
(predklada sa na schvalenie podl'a ust. § 52 ods. 1 pism. f) a § 26 ods. 4 pism. m) zak. ¢. 355/2007 Z.z.)

IDENTIFIKACIA PREVADZKARNE

Nazov: Zariadenie $kolského stravovania

Adresa: Zakladna Skola Benovského 1, 841 01 Bratislava

IDENTIFIKACIA PREVADZKOVATELA
Fyzicka osoba X | Pravnicka osoba

’ Zariadenie $kolského stravovania ZS Betiovského 1,
Meno /nazov: | 841 01 Bratislava

Sidlo / miesto podnikania: | ZS Befiovského 1, 841 01 Bratislava

Zodpovedn4 osoba: | PaedDr. Viera Karovicova, riaditel’ka - Statutar
(V pripade pravnickej osoby uviest’ konatel’a
spolotnosti podl'a OR) Viera Satinovéa — veduca zariadenia $kolského stravovania

ICO: | 36071048

CHARAKTERISTIKA PREVADZKARNE

Y Druh (typ) prevadzky (zaskrtnite krizikom ti moznost, ktoré sa Vas tyka, alebo uved'te iny druh zariadenia, ak ste sa v ponuke nenasli)

Restauracia Espresso/Libresso ZSS pri DD, CSS, DOS
Pizzeria Kaviaren ZSS pri ZZ

Bistro Cukrarein ZSS pri KLD

Vinaren Viecha/Pivnica X | ZSS v $kolach

Pohostinstvo Hostinec ZSS v §kolskych zariadeniach
Pivarei Bar- Herna Vydajna jedal
Grilbar/Snackbar Bufet Iny —uviest’ aky:

Rychle obcerstvenie ZSS na pracovisku)*

Vysvetlivky: ZSS — zariadenie spolo¢ného stravovania
ZZ - zdravotnicke zariadenie, DD - domov déchodcov, CSS- centrum socialnych sluzieb, DOS — dom opatrovatel'skej starostlivosti,
ZOS - zariadenie opatrovatel'skej starostlivosti, KLD— kapel'ny liecebny dom,

)X alebo zariadenie pripravujuce pokrmy pre uzatvorenti skupinu — zamestnancov firiem

VY Urc¢enie charakteru ¢innosti prevadzky (zaskrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vis tyka)

Priprava a predaj pokrmov, napojov je pre:

X Verejnost’ X | Uzatvorent skupinu Verejnost’ aj uzatvorenu
skupinu
Priprava pokrmov je pre skupinu:
X | Pre dospelu populéciu x | Detia ziakov X | Pre oslabenych, chorych alebo
starych ludi

Y Urdenie rozsahu ¢innosti prevadzky (zaskrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vés tyka)

X | V zariadeni sa vyrabaju V zariadeni sa podavaja pokrmy V zariadeni sa podavaji len
a podavaju pokrmy a napoje a napoje (pokrmy sa tu nevyrabaju napoje
Ak sa v prevadzkarni pripravuju pokrmy, po¢et pokrmov je:
Do 300 jedal denne X | Do 1000 jedal denne Nad 1 000 jedal denne
Ak sa v prevadzkarni pripravuji pokrmy, vydaj pokrmov je realizovany:
X | V prevadzkarni, kde sa pokrmy V prevadzkarni, kde sa pokrmy Vo vydajniach
pripravuju pripravuju aj vo vydajniach




Ak sa pripravuju pokrmy, priprava je z:

X | Zo surovin Z polotovarov Zo surovin aj z polotovarov

Priprava pokrmov je podla receptiir:

Podra vlastnej receptury Konrad Kendik,” Nové receptary | X | Podla inej publikacie (uved’ akej)

a technoldgia pokrmov* Materialno-spotrebné normy
areceptury, ktoré charakterizuju
prislusni  izemnt  oblast  pre
Skolské  stravovanie,  vydané
MSVVaS v roku 2011

Prevadzkaren Ma | nema | zabezpeceny systém sledovania vyzivovej hodnoty pokrmov podla § 10 vyhl. MZ
X SR ¢.533/2007 Z.z.
V prevadzkarni sa vyrabaju a predavaju spotrebitel’om alebo inym X | AK A (ano) uved aké!
odberatePom aj iné vyrobky (zaskrtnite krizikom ti moznost, ktorasa Vastyka) | A | N
Knedle Cukrarske vyrobky Iné —uviest’ aké:
VY Dispozi¢né ¢lenenie prevadzky: (Priloha ¢. 1)

1. uviest zékladné Clenenie a uviest stolickovu kapacitu odbytovej Casti

2. nakres dispozi¢ného ¢lenenia prevadzky tvori prilohu €. 1 prevadzkového poriadku (graficka forma)
3. vyznadit' v nékrese plochu kazdej miestnosti v m?

4. vyznalit' v nakrese nazov kazdej miestnosti

Y Vybavenie technologickym zariadenim:

1. do nékresu dispozi¢ného Clenenia prevadzky zakreslit’ umiestnenie technologickych zariadeni,

2. do nakresu dispozi¢ného ¢lenenia prevadzky zakreslit’ umiestnenie pracovnych miest (usekov) s ich oznacenim
(vratane umyvadiel a dresov na umyvanie)

3. zakreslit’ jednotlivé toky

prilohu €. 1 opatrit’ ditumom vyhotovenia, podpisom zodpovednej osoby a peciatkou prevadzky
Poznamka: povinnost’ zakreslit’ technologické zariadenia do ndkresu dispoziéného ¢lenenia prevadzky sa netyka prevadzky, kde sa podéavaji len napoje!!)

v INZINIERSKE SIETE A ODPADY

A) napojenie na zdroj pitnej vody (1. zaskrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vs tyka, 2. vyznaéte pozadované tdaje)

X | Verejny (obecny, skupinovy) Pocet vySetrenych Podra potreby, pri havariach, zasahoch na potrubi
vodovod vzoriek:
Meno / nazov
vlastnika:

Adresa vlastnika:
Vodny zdroj iného vlastnika

Pocet vzoriek

vySetrenych za rok: podl'a mnozstva odberu vody
vid’ Poznamka:

Vlastny vodny zdroj (studia) Pocet vzoriek
vySetrenych za rok: podl'a mnozstva odberu vody

vid’ Poznamka

Poznamka: v stlade s nariadenim vlady ¢. 354/2006, ktorym sa ustanovujii poziadavky na vodu uréenti na Pudsku spotrebu a kontrolu kvality vody
uréenej na 'udsku spotrebu,
- V pripade vySetrenia vzoriek vody pred uvedenim do prevadzky a schvalenim PP je potrebné uviest’ pocet vySetrenych vzoriek

dokumentiacia preukazujica zdravotnu neSkodnost’ pitnej vody (Priloha €. 2)

1. stru¢ny popis vodného zdroja a starostlivosti ofi, vratane popisu okolia vodného zdroja a jeho vyuZivanie, PHO,
stanovisko hydrogeologa, spdsob dezinfekcie, interval vykonavania dezinfekcie, pouzivané dezinfekéné prostriedky,
uréenie zodpovednej osoby za vykonavanie dezinfekcie a pod.

2. zoznam vsetkych laboratdrnych rozborov vzoriek vody odobratych na prevadzke s vyznacenim




vyhovuje/nevyhovuje
3.V pripade nevyhovujuiceho vysledku vzorky vody vyznacit: a) prijaté opatrenie
b) urcenie zodpovednosti za vykonanie opatrenia
¢) urCenie terminu na vykonanie opatrenia
4. vysledky laboratoérnych rozborov dolozené podl'a zoznamu

B) zisobovanie teplou teciicou vodou (zaskrtnite krizikom ti moznost, ktord sa Vs tyka)

X

Ohrev vody je centralne v objekte ZS Betiovského 1,
84101 Bratislava, zmluva s Bratislavskou teplarenskou,
a.s. Bajkalska 21/A, 829 05 Bratislava

Ohrev vody je samozasobenim v prevadzkarni (popis
zariadenie zabezpecujlice ohrev)

C) napojenie na kanalizaciu (zagkrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vas tyka)

X

Verejna (obecna) kanalizacia

Nazov prevadzkovatel'a
verejnej kanalizacie:

Bratislavska vodarenska spolo¢nost’, a.s., PreSovska 48
826 46 Bratislava

Zumpa

Nazov subjektu s ktorym je
uzatvorend zmluva na
likvidaciu obsahu zZumpy:

Vlastna COV

Nazov subjektu s ktorym je
uzatvorena zmluva na
likvidaciu obsahu COV:

Lapac tukov

Nazov subjektu s ktorym je
uzatvorena zmluva na
likvidaciu obsahu lapaca
tukov (odpad ¢ 19 08 09):

Bratislavska vodarenska spolo¢nost), a.s., PreSovska 48
826 46 Bratislava

dokumenticia preukazujica likvidiciu tekutych odpadov

(Priloha ¢. 3)

1. dolozenie pisomnych zmliv uzavretych s opravnenym subjektom na likvidaciu vSetkych tekutych odpadov, ktoré na
prevadzke vznikaji (méze byt kopia)

C) nakladanie s tuhymi odpadmi vznikajiicimi na prevadzke (zaskrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vas tyka)

Katalégové Druh odpadu Charakteristika odpadu Niazov subjektu s ktorym je uzatvorena
Cislo zmluva na jeho likvidaciu(datum
uzavretia zmluvy):
X 200301 Zmesovy komunalny Odpad podobnych vlastnosti | OLO, odvoz a likvidacia odpadu, a.s. ,
odpad a zloZenia ako odpady Bazova 6, Bratislava 26
Z domacnosti, nie vSak 14.1.2002
(zaradeny ako ostatny odpad) odpad vznikajuci pri
bezprostrednom vykone
¢innosti -podnikania
VZP Kuchynsky odpad nejedlé vedlajsie produkty, | OLO, odvoz a likvidacia odpadu, a.s. ,
X Material kategorie 3 biologicky rozlozite'ny Bazova 6, Bratislava 26
odpad, moze obsahovat’ aj 14.1.2002
zivocisne vedlajsie
produkty
X VZP Kuchynsky odpad zostatky pouzitych olejov Mabonex Slovakia s.r.o0., Krajinska cesta 3,
Material kategorie 3 ako i ostatnych olejov Piestany
v kuchyni 2.10.2010
X 19 08 09 Zmesi tukov a olejov zmesi zachytené KANAL M.P.S. s.r.0., Prev.: Pestovatel'ska
Z odluovacov v odlucovacoch tukov 10, 823 68 Bratislava, Samorinska39,
(zaradeny ako ostatny odpad ) z odpadovej vody 903 01Senec, 28.9.2010
200121 Ziarivky a iny odpad napr. ziarivky a iny odpad
obsahujuci ortut’ obsahujuci ortut’)
( zaradeny ako nebezpecny odpad )




Y sposob nakladania s tuhymi odpadmi na prevadzke (zaskrmite krizikom vietky tie moznosti, ktoré sa Vas tykaji)

200301 Kuchynsky odpad Kuchynsky odpad 200121 19 08 09
material kategorie 3 | material kategorie 3
(pouzité oleje)
- odpady sa - odpady sa na X | - odpady sana X | - nefunkéné Ziarivky - odpadové oleje sa
V priebehu dna prevadzke prevadzke sa priebezne priebezne
zhromazd'uju na zhromazd’uju vo zhromazd'uju vo zhromazd'uju vo zhromazd'uju vo
vy¢lenenom mieste, vy€lenenych vyélenenych vy€lenenej nadobe na vy€lenenych
resp. v urcenych uzatvaratelnych uzatvarate'nych uré¢enom mieste, ktoré uzatvaratelnych
nadobach, nadobach, ktoré sa nadobach, ktoré sa nemoze ohrozit’ nadobach na ur¢enom
denne &istia Cistia a dezinfikuju zdravotnu bezpe¢nost’ mieste mimo
a dezinfikuji potravin vyrobnych priestorov
prevadzky
- denne sa - na dobu prechodnu X | -nazaklade X | - nazéklade - na zaklade
z vyrobnych sa odpady objednavky ich objednavky ich objednavky ich
priestorov zhromazd'uju vo zmluvny partner zmluvny partner zmluvny partner
odstrafiuju a 1x do vacsich nadobach, podl'a potreby odvaza odvaza na likvidaciu odvaza na likvidaciu

tyzdna sa likviduja

ktoré st umiestnené na likvidaciu
vo vyc¢lenenom

priestore

- iny sposob (treba
uviest’ aky)

iny sposob (treba
uviest’ aky)

- iny sposob (treba
uviest’ aky)

- iny sposob (treba
uviest’ aky)

- iny sposob (treba
uviest’ aky)

dokumenticia o nakladani s tuhymi odpadmi

(Priloha ¢. 4)

1. zoznam zmliv uzatvorenych s odberate'mi tuhych odpadov
2. dolozZenie pisomnych zmluv uzatvorenych s odberatel'mi tuhych odpadov (mézu byt képie),

Y PERSONALNE ZDROJE

(Priloha ¢. 5)

(¥ Info: predmetom schval'ovania je len format zakladnych informécii o zamestnancoch, dopliia sa dodatoéne )
1. zoznam vSetkych zamestnancov (s ozna¢enim pracovného zaradenia)
2. vyznacenie splnenia poziadavky zdravotnej spdsobilosti na zozname (vstupna lekarska prehliadka, preventivna
lekarska prehliadka 1., 2., ...)
3. vyznacenie splnenia poZiadavky odbornej spdsobilosti na zozname

ZODPOVEDNOSTI ZAMESTNANCOV

Pracovné zaradenie

Zodpovednosti
(zaskrtnite krizikom vSetky tie moznosti, ktoré sa Vas tykaju a doplite d’alSie zodpovednosti)

Veduceho
prevadzky:

(v pripade, ak nejde o ti
isti osobu
prevadzkovatel'a)

X | Zodpoveda za ¢innost celej prevadzkarne v ¢ase nepritomnosti prevadzkovatel'a,

X | Zodpoveda za zdravotnii bezpe€nost a kvalitu potravin, surovin a hotovych vyrobkov,

zachovanie ich vyzivovej a zmyslovej hodnoty a vylicenie neziaducich vplyvov z
technologického postupu pripravy pokrmov,

X | Zabezpeci, aby sa pri vyrobe pokrmov a napojov postupovalo podl'a zasad spravnej vyrobnej

praxe a ur¢i pracovnika na vykonavanie kontroly plnenia tiloh vyplyvajucich z dokumentu
HACCP)* alebo prirucky spravnej vyrobnej praxe)* alebo iného manualu na zabezpeCenie
zdravotnej bezpecnosti potravin)*,

X | Zodpoveda za spravnu organizaciu a kontrolu prace kucharov a ostatnych zamestnancov,

X | Zodpoveda za vedenie operativno-technickej evidencie (jednotntl i¢tovni evidenciu),

X | Zodpoveda za zabezpecenie kontroly technologickych zariadeni i z hl'adiska bezpecnosti prace,

X Zabezpecuje kontrolu surovin, hotovych jedal a napojov azodpoveda za ich zdravotni

bezpecnost’ a kvalitu,

X Zodpovedd za kontinualne vedenie dokumenticie prevadzkarne vyplyvajuce z platnej

legislativy.




Zodpoveda za hospodarne a efektivne spravovanie Statneho majetku, Statnych finanénych
prostriedkov urcenych na prevadzkové naklady ZSS,

Spravuje finanéné prostriedky uréené na uhradu nakladov na stravovanie stravnikov, vedie
potravinovy ucet,

Zabezpecuje doplnkové stravovanie deti a Ziakov, spolupracuje pri zabezpeCovani $kolského
mlie¢neho programu a programu $kolské ovocie,

Zodpovedd za kvalitu abezpecnost dodanych potravin, za dodrziavanie skladovacich
podmienok.

Hlavného kuchara:

Zodpoveda za pracu ostatnych kucharov a pomocnych zamestnancov.

Zodpoveda za technicky a hygienicky stav technologickych zariadeni.

Zodpoveda za zdravotnu bezpecnost’ a kvalitu zabezpecuje kontroly technologickych zariadeni i
z hl'adiska bezpecnosti préc.

Zodpoveda za vedenie evidencie v ramci systému HACCP)* alebo priruc¢ky spravnej vyrobnej
praxe)* alebo iného manudlu na zabezpecenie zdravotnej bezpe¢nosti potravin a pokrmov a
monitorovania CCP a CP)*.

Zabezpecuje vyrobu jedal na zaklade vopred zostaveného jedalneho listka, podiela sa na
skladbe jedalneho listka, pricom dodrziava Zasady pre zostavu jedalnych listkov v ZSS.

Zabezpecuje a kontroluje vykonavanie sanitacie a osobnej hygieny vSetkych zamestnancov.

Zodpoveda za pracu ostatnych kucharov a pomocnych zamestnancov.

Zodpoveda za odober vzoriek jedal a vedie predpisanu evidenciu.

Spoluzodpovedna je za kvalitu a bezpec¢nost’ dodanych potravin, za dodrziavanie skladovacich
podmienok.

Zodpoveda za bezpe¢nu manipuldciu oSetrenie zakladnych druhov potravin uréenych na vyrobu
jedal.

Ostatnych
zamestnancov
podla
vykonavanych
¢innosti:

Zodpoveda za bezpetni manipuldciu a oSetrenie zakladnych druhov potravin urcenych na
vyrobu jedal.

Zodpoveda za spravne vykonant sanitaciu a dodrziavania osobnej hygieny.

Zodpoveda za odober vzoriek jedal a vedie predpisanej evidencie.

Vv Urcenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zaloZenych na zasadach HACCP *

Pre uréenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zasadaich HACCP | x

bola vypracovana dokumentacia:

Détum vypracovania : | 2012

Meno osoby zodpovednej za uplatiiovanie | Viera Satinova

zasad HACCP:

Pre uréenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zasadich HACCP

nebola vypracovana dokumentacia :

Ak dokumenticia nebola vypracovana pozri prehlisenie

Prehlasenie: Ak nebola ku ditu schvalenia tohto prevadzkového poriadku vypracovana dokumentacia pre uréenie, zavedenie a
zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zdsadach HACCP, potom dolu podpisand zodpovednd osoba
prehlasuje, Zze dokumentacia bude vypracovana najneskor ku ditu zadatia prevadzkovania zariadenia.

Nevyhnutné pozZiadavky a kontrola potravinovych nebezpecenstiev (potravinarske podniky s pripravou a podavanim

napojov — bary, kaviarne)

V Info:

Tam, kde sa nevyhnutnymi poziadavkami dosiahne ciel' a kontrola nebezpecenstiev v potravinach nie je potrebné urcenie,
zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zaloZzenych na zdsadaich HACCP, prevadzkovatel’ prijme opatrenia




na splnenie nevyhnutnych poziadaviek- spracuje manual , kde budu zapracované poziadavky spravnej hygienickej praxe a v
pripade potreby pre bezpecnost potravin monitorovanie a overovanie, napr. pre dodrzanie chladiacich retazcov, vratane
vedenia zdznamov.

Dole podpisand zodpovednd osoba prehlasuje, ze budu prijaté opatrenia na splnenie nevyhnutnych poZiadaviek na kontrolu
nebezpecenstiev v potravinach a tieto budu zdokumentované

SANITACNY PROGRAM
HACCP X
Dokumentacia — Sanita¢ny program bola vypracovana a je Spravna vyrobna prax X
sucast'ou dokumentu: Spravna hygienicka prax X
Iného dokumentu

Datum vypracovania : | 2015

Dokumentacia nebola vypracovana a je sucastou prilohy ¢. 6
(pozn. dokumentacia musi obsahovat’ sanita¢ny plan, jednotlivé ¢istiace a dezinfekéné postupy, zabezpedenie sanitacie
technickymi prostriedkami a chemickymi pripravkami na Cistenie a dezinfekciu, zabezpecenie dezinsekcie a deratizacie,
uvedenie zmluvnych firiem - podla vynosu MP SR a MZ SR ¢.557/1998-100)

1. struény popis prevadzky s prihliadnutim na jej rozdelenie na tzv. ¢ista a necistu ¢ast’ prevadzky

2. popis zakladnych pozadovanych principov delenia pracovného oblecenia, pracovného naradia, Cistiacich
a dezinfekénych prostriedkov, ich skladovania, farebné oznacenie, princip striedania pri vykone prac Cistej a necistej
Casti prevadzky a pod.

3. urcenie a rozdelenie jednotlivych pracovnych tikonov podl'a prevadzkovych ¢asti medzi pracovnikov s ozna¢enim
zodpovednosti za vykonanie prac a za vykonanie kontroly

Zoznam priloh: (zaskrtnite krizikom vietky tie moznosti, ktoré sa Vas tykaju, t.j. ktoré prilohy su sidastou tohto predmetného
prevadzkového poriadku, ak nie st pozadované dokumenty sti¢ast'ou iného interného predpisu, napr. HACCP)

Priloha ¢. 1 Dispoziéné rieSenie prevadzky

Priloha ¢. 2 Zdravotna neSkodnost pitnej vody

Priloha ¢. 3 Tekuté odpady — zmluvy

Priloha ¢. 4 Tuhé odpady - zmluvy

Priloha ¢. 5 Zoznam zamestnancov, zdravotna a odborna sposobilost’
Priloha ¢. 6 Sanita¢ny program je suc¢ast'ou dokumentu HACCP
Priloha ¢. 7 Prevadzkové hodiny

<[]

Prehlasenie:
Tymto prehlasujem, Ze vSetky idaje uvedené v prevadzkovom poriadku st pravdivé, uplné a spravne
a som si vedomy moZnych nasledkov v pripade preukazania ich nezhody.

PaedDr. Viera Karovic¢ova

Prevadzkovy poriadok Viera Satinova
vypracoval:
30.01.2015
Déatum:
PaedDr. Viera Karovi¢ova, v.r.
Podpis:
Poucenie:

Prevadzkovy poriadok sa predklada na RUVZ v Bratislave v dvoch vyhotoveniach. 1x ostava zalozeny
v dokumentacii na prislusSnom RUVZ.

Regionalny trad verejného zdravotnictva, Bratislava hlavné mesto so
Prevadzkovy poriadok schvalil: | sidlom v Bratislave, RuZinovska ul.¢.8, 820 09 Bratislava 29

26.02.2015 Pocet stran PP:
Datum: 11

V zastipeni MUDr. Jindra Holikova, zastupca regionalneho hygienika
Podpis: MUDr. Otakar Fitz, regiondlny hygienik, v.r.







